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Gracias por adquirir el Brew Monk. Compruebe si su Brew Monk esta completo consultando la imagenyla
tabla de arriba. Pongase en contacto con su distribuidor si falta algiin componente.

Lea este manual detenidamente y tenga en cuenta la informacién siguiente para evitar daiios.

Nuestra garantia no cubrira un fallo provocado por ignorar las advertencias y precauciones indicadas en este
manual de instrucciones y no nos haremos responsables del mismo.

CONSEJO: siempre tendra a mano el manual con estas instrucciones faciles de encontrar; solo tiene que
escanear el codigo QR situado en la parte posterior del Brew Monk.
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Lea todas las instrucciones detenidamente y consérvelas para consultarlas en el futuro.

No utilice el dispositivo si el cable o el enchufe estan danados, debe sustituirlos antes.

La maquina esta disenada para ser usada solo con 220-240 Vy 50/60 Hz. No utilice un adaptador,
puesto que el vataje del dispositivo es elevado.

Evite sobrecargar el suministro eléctrico.

Si el dispositivo necesita mas potencia, no utilice una toma de corriente mdltiple inferior a 13 A ni
conecte otro dispositivo a esa toma de corriente.

Antes de usar el producto, compruebe su etiqueta de clasificacion y aseglrese de que su tension
coincide con la de la toma de corriente.

El dispositivo solo se debe usar para la finalidad prevista. Debe usarse de forma segura y adecuada 'y
si no presenta defectos. Aseglrese de comprobar que el producto esta en buenas condiciones antes
de cada uso.

El aparato debe instalarse solo en lugares en los que esté controlado.

Antes de usar el dispositivo, este debe colocarse en una estructura de soporte estable, segura
y horizontal.

Un recipiente lleno contiene liquidos hirviendo y puede pesar hasta 40 kg (30 litros Brew Monk)/
50 kg (50 litros Brew Monk). La colocacion horizontal es un requisito previo para trasladar la
bomba durante el proceso de elaboracion de la cerveza. No emplee una superficie inestable.

El dispositivo no debe moverse durante el proceso de elaboracion de la cerveza. Las asas solo
deben usarse para transportar el dispositivo vacio.

Es esencial mantener a los nifios y a los animales alejados del dispositivo mientras esté en
funcionamiento. Recuerde que el agua hirviendo es muy peligrosa.

Limpie siempre todas las piezas de su equipo de elaboracion de cerveza, ya que la higiene es
esencial para conseguir buenos resultados.

Antes de usar el dispositivo, se aconseja calentar un poco de agua en el hervidor para limpiar
el equipo de elaboracion de cerveza con un limpiador adecuado (PBW® Five Star).

2.1 Montaje del tubo de circulacion e informacion sobre la bomba

* Le aconsejamos no poner en marcha la bomba sin agua. El hervidor debe llenarse con agua
antes de encender la bomba.

¢ Le recomendamos utilizar la bomba durante el proceso de maceracion.

¢ Antes de encender la bomba, aseglrese de haber instalado el tubo curvado (11). Monte el
tubo curvado (11) colocandolo en la parte superior del tubo de circulacion (2). Compruebe
que el anillo de sellado esté instalado y fije el tubo curvado (11) en su posiciéon presionando
las dos asas hacia abajo. Si quiere utilizar la tapa de cristal (5) durante la maceracion,
debera colocarla (5) antes de montar el tubo curvado (11). El tubo curvado (11) debe
introducirse primero a través del orificio de la tapa (5).
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¢ Ajuste el caudal con la valvula azul situada en el tubo de circulacion para conseguir la
velocidad de circulacion adecuada. Si la velocidad de la bomba es demasiado alta, el
recipiente del grano (8) se deshordara por el tubo central y puede que la parte inferior del
hervidor se seque, provocando que los ingredientes se quemen y el elemento se sobrecaliente.

¢ Sila valvula azul situada en el tubo de circulacion esta en posicion horizontal, la valvula de
bola se cierra. Si la valvula azul situada en el tubo de circulacién esta en posicion vertical, la
valvula de bola se abre.

¢ Apague la bomba cuando cierre la valvula azul durante mas de 5 segundos.

¢ Cierre siempre la valvula azul y apague la bomba antes de retirar el tubo curvado (11).

¢ No ponga en marcha la bomba durante la ebullicién del mosto.

¢ No se recomienda utilizar la bomba para bombear el mosto tras enfriarse, puesto que no
hay filtro en la entrada de la bomba. Esto puede provocar que los restos de la elaboracion de
cerveza se introduzcan en la bomba, lo que podria bloquear y daiar el sistema.

2.2 Montaje del filtro bazooka
Utilizando el conector, monte el filtro bazooka (12) en la rosca macho situada dentro del Brew
Monk y enrésquelo (consulte las siguientes imagenes).

@

2.3 Montaje del tubo de desborde
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2.3.1 Montaje del tubo de malta en el exterior del Brew Monk

Paso 1

Coloque el conector de rosca macho (H) atravesando el tamiz de malta inferior (B) y fijelo
con un conector de rosca hembra doble (F).

Paso 2

Puede ajustar el tubo de desborde seglin la cantidad de malta recomendada para su
receta. Puede usar el montaje 1 para una cantidad elevada de malta y el montaje 2 para
una cantidad pequena de malta.

Coloque el tubo largo (E) en el Coloque el tubo corto (D) en el
montaje en el paso 1. montaje en el paso 1.

-

Paso 3
Coloque las dos asas (C) en el tamiz de malta superior (B).

Paso 4
Coloque un conector de rosca hembra doble (F) al montaje 1 o 2.

~
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Paso 5

Coloque el conjunto del paso 3 sobre el conjunto del paso 4 usando un tubo corto (D) o
largo (E), segln el montaje seleccionado. Coloque un conector de rosca hembra simple (G)
en la parte superior.

2.3.2 Llenado del tubo de malta con malta

Paso 1

Coloque un tapdn de plastico blanco (I) en el montaje 1 o 2. Ponga el montaje 1 0 2 en el
tubo de malta (8).

Paso 2
Eche malta en el tubo de malta (8).

Paso 3
Retire el tapon de plastico blanco (I).

Paso 4
Continte a partir del paso 3 del apartado 2.3.1.

2.4 Antes de usar el Brew Monk

Le aconsejamos aclarar la maquina con 5-10 litros de agua. Limpie el tubo de malta (8), las
mallas filtrantes (7) y el tubo de desborde (6),

asi como el filtro bazooka. Puede usar el modo manual para aclarar la maquina (consulte el
apartado 2.5.1).

Aseglrese de que las dos valvulas de bola (3) y la valvula azul del tubo de circulacion (2)
estan cerradas.

Enchufe el dispositivo y eche 5-10 litros de agua.

Encienda el dispositivo.

La pantalla mostrara la temperatura.

Pulse el boton MANUAL para seleccionar el modo manual.

Use los botones TEMP, POWER y TIMER junto con «+» y «» para establecer la temperatura en
55 °C, la potencia en 2000 W y el tiempo de aclarado en 5 min.

=
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7. Anada un limpiador (PBW® Five Star).

8. Pulse el botdn START.

9. Abra la valvula de bola azul y encienda la bomba (tenga cuidado de instalar el tubo
curvado, consulte el apartado 2.1).

10. Cuando el programa haya terminado, apague la bomba y retire el agua caliente usando la
valvula de bola (3).

11. El agua caliente puede usarse para limpiar el filtro bazooka (12), el tubo de malta (8) y las
mallas filtrantes (7) en el fregadero.

jAhora ya esta listo para usar el Brew Monk!

2.5 Configuracion del programa
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2.5.1 Configuracion del modo manual
1. Encienda el interruptor de alimentacion y pulse el boton MANUAL.
2. TEMP se usa para ajustar la temperatura, POWER se usa para ajustar el vataje y TIMER se

usa para ajustar el tiempo. Estas 3 opciones deben ajustarse antes de encender
la maquina, puede hacerlo en cualquier orden. Utilice «» y «+» para ajustar el nivel
deseado.

3. Pulse el botdn START una vez introducidos los 3 ajustes y se iniciara la sesion manual.

Aparecera una «H» parpadeando en la esquina superior izquierda, esto significa que la
madquina se esta calentando.

. Latemperatura de ebullicion predeterminada es de 100 °C, el temporizador no se

accionara si la temperatura no indica 100 °C.
En ese caso, coloque la tapa durante 1-2 min (o mire mas abajo) para alcanzar los
100 °C en la pantalla.

¢ Sila maquina empieza a hervir, pero en la pantalla aparece una temperatura mas baja,
efectle el ajuste siguiente para establecer la temperatura en 100°C y accionar el
temporizador.

¢ Pulse los botones «» y «+» a la vez hasta que en la pantalla aparezca el simbolo C1/F1.
El margen de correccion de la temperatura es de -10 °Ca +10 °Co de-50 °Fa +50 °F

. Si pulsa el boton MANUAL/PAUSE durante el calentamiento, la pantalla volvera a la

pagina de edicion. Puede editar las opciones TEMP, POWER y TIMER y luego pulsar de
nuevo el boton MANUAL/PAUSE para confirmar y para que la maquina siga la nueva
configuracion.

. Pulse el boton TEMP durante 5 segundos y suéltelo para cambiar de grados centigrados a

grados Fahrenheit. Esta operacion solo puede realizarse en la PAGINA EN BLANCO.

2.5.1.1 Funcion de memoria en el modo manual para el paso 1 de la maceracion

1.

Pulse el boton MANUAL/PAUSE en la pagina de edicion durante 5 segundos y luego
suéltelo. Puede guardar la ultima configuracion. Escuchara una sefial sonora

(una

campana) cuando se haya guardado de forma correcta.

. Pulse el boton START después de la operacion anterior y la maquina ejecutara los datos

introducidos.

. Pulse el botén STOP, la maquina dejara de funcionar y pasara a la PAGINA EN BLANCO.
. Para restablecer los ajustes de fabrica, pulse el boton AUTO/PAUSE en la PAGINA EN

BLANCO durante 5 segundos, una sehal sonora (pitido mas lento) indicara que los ajustes
de fabrica se han restablecido correctamente.
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2.5.2 Configuracion del modo automatico

1. Encienda el dispositivo y pulse el boton AUTO.

2. Aparecera «S1» en la esquina superior izquierda, introduzca los 3 ajustes (TEMP,
TIMER y POWER) utilizando «+» y «<» como en el modo manual.

3. Después de ajustar el paso 1, pulse de nuevo el botén AUTO y entre en la configuracion
del paso 2. Del paso 3 al 9, los ajustes se realizan como en los dos primeros. En cada
paso (3-9), pulse el botén AUTO para confirmar e ir al paso siguiente.

4. Una vez establecida la opcion TEMP en 100 °C, la maquina pasara automaticamente
de la MACERACION a la EBULLICION.

5. Configuracion del recordatorio de la adicion de Iupulo en el proceso de ebullicion:
después de ajustar las opciones TEMP, TIMER y POWER para la ebullicion, pulse
AUTO. Establezca un tiempo para el ltpulo 1 usando los botones «+» y «». Pulse el
boton TIMER para el 2, el 3y el resto de recordatorios. Por ejemplo: 60 minutos de
ebullicion y tras 10 minutos, la primera adicion de ldpulo (el TEMPORIZADOR del
recordatorio de la adicion de ltpulo deberia ser 50 minutos).

6. Cuando haya introducido los pasos necesarios (hasta 9), pulse el boton START para
confirmar los ajustes de los pasos mencionados anteriormente. Se iniciara el proceso
de elaboracion de la cerveza. El paso actual parpadeara en la esquina superior
izquierda.

7. Silos 9 pasos son demasiados para su receta, establezca todas las temperaturas por
debajo de la de ebullicion pulsando el boton TEMP después de su Ultimo paso. El
programa solo admite un ajuste de ebullicién en cada receta. Puede ajustar la potencia
de ebulliciéon en cualquier momento durante el funcionamiento.
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2.5.2.1 Durante la MACERACION y la EBULLICION

2.5.2.2 Funcion de memoria en el modo automatico

2.5.2.3 Introduccion o cambio de la funcion de memoria para el modo automatico

En la PAGINA EN BLANCO, pulse los botones POWER y TIMER a la vez durante

5 segundos. La pantalla mostrara la seleccion de recetas. Pulse «» 0 «+» para seleccionar
la receta necesaria (ROS1, R1S1, ...). La memoria de recetas admite hasta 10 programas.
Pulse el boton START para confirmar la receta seleccionada, aparecera la PAGINA EN
BLANCO en la pantalla, luego pulse el boton AUTO/PAUSE para ir a la pagina de edicion
de la receta seleccionada. Puede pulsar el boton START para poner en marcha el
programa seleccionado de forma instantanea o puede pulsar el boton AUTO/PAUSE para
editar/comprobar el programa paso a paso.
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2.5.3 Seleccion de receta en el modo automatico
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¢ Es muy importante limpiar la maquina después de cada uso. Los ingredientes secos se pueden
quedar adheridos al metal y dentro de la bomba.

¢ Aclare la maquina con 5-10 litros de agua a 60 °C durante 15 minutos, como minimo, hasta que
esté limpia. Encienda la bomba durante la limpieza.

¢ No utilice utensilios metalicos afilados para quitar los residuos. Utilice un pano o un estropajo
suaves para limpiar el interior del hervidor.

* Todas las marcas de los residuos de mosto en la base del hervidor deben limpiarse antes del
siguiente uso.

¢ Lave la bomba en el otro sentido conectando una manguera al tubo curvado.

¢ Se pueden usar productos de limpieza adecuados (PBW® Five Star).

¢ Evite salpicar los componentes electronicos de la maquina.

¢ No sumerja la maquina en agua.

¢ Almacene la maquina en un lugar seco y no la deje enchufada cuando no la use.

>

1 Hay ingredientes atascados en | A: Lave la bomba conectando una manguera en el tubo
la bomba curvado.

B: Desmonte la bomba para retirar los ingredientes.

2 No se alcanzan los 100 °C A: Ponga la tapa durante 1 0 2 minutos.

B: Corrija la temperatura.

3 C1: correccion de la A: Pulse «» y «+» al mismo tiempo e introduzca el ajuste
temperatura en grados de correccion de la temperatura C1. El margen de
centigrados ajuste es de -10 °C a +10 °C. Pulse el botén TEMP

para confirmar.

4 F1: correccion de la A: Pulse «»y «+» al mismo tiempo e introduzca el ajuste
temperatura en grados de correccion de la temperatura F1. El margen de
Fahrenheit ajuste es de -50 °F a +50 °F. Pulse el boton TEMP

para confirmar.

5 Aparece «ERR-1» en la pantalla | A: La temperatura es inferior a-20°C, es un aviso de

temperatura baja.

B: El conector del sensor esta suelto.

C: Abra la parte de abajo y compruebe el sensor. Vuelva
a conectarlo si esta suelto.

>

. La temperatura es superior a 120°C, es un aviso de
sobrecalentamiento/ebullicion en seco.

B: Hay un fallo en el sensor, pongase en contacto con el

proveedor para sustituirlo.

6 Aparece «ERR-2» en la pantalla



Manual de instrucciones de Brew Monk - ES

N.° de modelo: 057.700.30 N.° de modelo: 057.700.50
Volumen: 40 litros hasta arriba, Volumen: 52 litros hasta arriba,
30 litros hasta la linea 45 litros hasta la linea
MAX MAX
Tension: 220 V-240V Tension: 220 V-240V
Potencia: 2500 W Potencia: 3000 W
Frecuencia: 50 Hz/60 Hz Frecuencia: 50 Hz/60 Hz
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