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MEZCLA PARA SALCHICHAS FRANKFURT 

FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO 
INGREDIENTES Fécula de patata, sal, proteínas de LECHE y SOJA, especias, estabilizantes (E-450, 

E-452), dextrosa, potenciador de sabor (E-621), antioxidante (E-301), 
conservador (E-250), colorante (E-160c).  

ALÉRGENOS Contiene LECHE y SOJA.  

CARACTERÍSTICAS Producto en polvo constituido por una mezcla equilibrada de los condimentos, 
especias naturales y aditivos, necesarios para la fabricación de salchichas tipo 
Frankfurt. Destinado a la alimentación. Producto libre de OGM. 

USOS Mezcla para elaborar salchichas tipo Frankfurt. 

DOSIS A la dosis máxima de 100g por Kg de pasta cárnica. 
Preparar una papilla con agua y amasar. 

PRESENTACIÓN Bote de 250g y 325g 

VIDA ÚTIL Según etiquetado. 

CONDICIONES DE 

ALMACENAMIENTO 

Conservar en lugar fresco y seco, al abrigo de la luz. 

INFORMACIÓN 

NUTRICIONAL 

 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100g 
Valor energético 264.080 Kcal 
Grasas 1.310g 
Ac. Grasos saturados 0,470g 
Hidratos de carbono 51.470g 
de los cuales azucares 5.200g 
Proteínas 10.43g 
Sal 25.82g 

ELABORADO POR:  Innovative Cooking S.L. Av. de la Encina, 10. 28942, Fuenlabrada, Madrid.  
Registro Sanitario: 40.060068/M 

 

 


