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MEZCLA DE CULTIVOS LACTICOS

LIOFILIZADOS

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

COMPOSICION Actividad CFU /g
Lc. lactis
Lc. cremoris
Lc. diacetylactis Min. 1 x 102
Leuc. Cremoria
Str. thermophilus
Usos Cultivos para hacer queso en casa.
DOSIS 1 capsula para inocular de 1-5 litros de leche.
PROPIEDADES CALIDAD MICROBIOLOGICA
PARAMETRO VALOR
Pb < 0.10 mg/kg
Hg < 0.03 mg/kg
As < 1.00 mg/kg
cd < 0.10 mg/kg
Cu < 1.00 mg/kg
Zn < 1.00 mg/kg
Salmonella Ausente en 25g
Listeria Monocytogenes Ausente en 25g
PRESENTACION Cajas de 5y 10 capsulas.
VIDA UTIL Segun etiquetado.
CONDICIONES DE Conservar bien cerrado el envase en temperaturas entre 0 — 10 2C.
ALMACENAMIENTO
ELABORADO POR: Innovative Cooking S.L. Av. de la Encina, 10. 28942, Fuenlabrada, Madrid.
Registro Sanitario: 40.060068/M
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