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DEXTROSA

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

INGREDIENTES Dextrosa monohidrato.
CARACTERISTICAS Polvo cristalino, blanco, inodoro y dulce. D-glucosa pulverizada y cristalizada, que
contiene una molécula de agua de cristalizacidn. Destinado a la alimentacién.
PRESENTACION Botes de 160g y 2kg. Bolsas de 1kg y 2kg. Saco de 25kg.
VIDA UTIL Segun etiquetado.
CONDICIONES DE Almacenar en un lugar fresco y seco.
ALMACENAMIENTO
PROPIEDADES PARAMETRO VALOR

Pérdida por secado 9.1% (p/p) Max.
Rotacion dptica especifica 52.6 —53.2 grados
Equivalente de dextrosa 99.5 — 100.05 % (p/p)
Residuos de ignicion 0.1% (p/p) Max.
SO2 10 mg/kg Max.
Almidén soluble Cumple
Cloruros 180 mg/kg Max.
Arsénico 1 mg/kg Max.
Plomo 0.1 mg/kg Max
Fraccion granulometria del tamiz

- Residuo en 315 pum 7% Max.

- Residuo en 250 um 25% Max.

- Residuo en 100 um 10% Min.
Valores microbioldgicos

- Recuento microbiano aerobio total 1000 /g Max.

- Recuento total de levaduras 10 /g Max

- Recuento total de moldes 10 /g Max.

- Escherichia coli No detectado en 1g

- SEedle No detectado en 25g
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